
 STARTERS
·Miso soup with Wonton chicken & Shitake g b

·Salmon Tartar with avocado, Wakame  
& sesame b j f s

·5 Maki-Combo b
·Uramaki-Combo with salmon & red tuna b f s

·Uramaki of prawns in tempura, avocado 
& Kimchee mayonnaise b f s j g 

·Ebi tempura c b g s

·Gyozas of chicken & crunchy onion with  
creamy sesame g s j b p

·5 Miso aubergine with caramelised peanuts  g n

 MAIN DISHES
·Udon with chicken & vegetables in wok 
 g b s f c

·Thai curried prawns c
·5 Thai seitan green curry g b 

·Red tuna Tataki with mango & creamy avocado 
b s f j

·Teriyaki beef tenderloin with  
Wok vegetables b s j

·Bao buns & Peking duck g b



 DESSERTS
·White chocolate mousse with red berries  
& bergamot orange g j e n

·Yuzu Pie g e j

·5 Passion fruit sorbet
·Chocolate coulant g e j

 KID’S MENU
·Panko-coated chicken with sweet  
& sour sauce + rice g e

·Panko-coated fish with rice g c f e



 ENTRANTES
· Sopa miso con Wonton de pollo, cebollino 
y Shitake g b

· Tártaro de salmón con aguacate, Wakame  
y sésamo b j f s

· 5 Combo Maki b
· Combo Uramaki con salmón y atún rojo b f s

· Uramaki de gamba en tempura, aguacate  
y  mayonesa Kimche b f s j g

· Ebi tempura c b g s

· Gyozas de pollo y cebolla crujiente  
con cremoso de sésamo g s j b p

· 5 Berenjena Miso con cacahuetes caramelizados 
g n

 PRINCIPALES 
· Udon con pollo y verduras al wok g b s f c

· Langostinos al curry Thay c
· 5 Seytan al curry verde g b 

· Tataki de atún rojo con mango y cremoso  
de aguacate b s f j

· Solomillo de ternera Teriyaki  
con verduras Wok b s j

· Pan Bao y Pato Pekin g b



 POSTRES
· Mousse de chocolate blanco con frutos rojos  
y bergamota g j e n

· Yuzu Pie g e j n

· 5 Sorbete de fruta de pasión 
· Coulant de chocolate g e j

 MENÚ INFANTIL
· Pollo Panko con salsa agridulce y arroz g e

· Pescado Panko y arroz g c f e


